
 

TARTUFO ESTIVO
MACINATO IN OLIO
MINCED TRUFFLE IN OIL 
( Summer Truffle ) 

CODICE PRODOTTO: 21544
PRODOTTO: Condimento a base di tartufo estivo ( Tuber aestivum 
Vitt. ) macinato conservato in olio.
PESO NETTO: 90 g
CODICE A BARRE:  8056324991182
COLORE: Colore scuro, granelli di tartufo in olio di varie dimensioni
INGREDIENTI: Tritume di tartufo estivo ( Tuber aestivum Vitt. ) 50%, 
olio di semi di girasole, sale, aroma.
MODALITÀ DI UTILIZZO: Condimento pronto da usare sia da solo che 
come integratore del tartufo fresco e di altre salse. Non scaldare o 
cuocere troppo il prodotto per evitare che l’aroma di tartufo si disper-
da. Condimento per primi piatti, carni, pesce, uova e crostini.
DOSI CONSIGLIATE: 15/20 g a persona.
SAPORE: Sapore delicato ed equilibrato tipico del tartufo estivo. 
TEMPI DI CONSERVAZIONE:  48 mesi – temperatura ambiente 
Conservare a temperatura ambiente lontano da fonti di luce e calore 
dirette. 
VALORI NUTRIZIONALI PER 100 g: Energia 1233 Kj   300 Kcal 
Grassi 30.59 g ( di cui saturi 3,81 g ) /Carboidrati 0,12  g 
(of wich sugar 0,12 g ) Proteine 3.15 g /Fibre 5.69 g /Sale 0.69 g

ITEM CODE: 21544  
 
PRODUCT: Selected summer truffle ( Tuber aestivum Vitt. ) preserved 
in oil.
NET WT 90g/ 3.17 oz
EAN CODE:  8056324991182
COLOR: Dark in the colour, truffle grains of various sizes.
INGREDIENTS: Summer truffle ( Tuber aestivum Vitt. ) 50%, sunflower 
oil, salt, flavor
USEFULL INFORMATIONS: Ready to use. Avoid overheating lest the 
truffle aroma will fade. Use a condiment for first pasta courses: pasta 
and rice; meats, eggs and warm crostini.  
RECOMMENDED QUANTITY: 1 tbsp. per person.
TASTE: Delicate and balanced flavor, typical of summer truffle.
PRESERVATION: Months room temperature. Store at room tempera-
ture far from direct light and heat sources. 
AVERAGE NUTRITIONAL VALUES PER 100 g: Energy 1233 Kj  300 Kcal 
/ Fat 30.59 g (of wich satured 3.81 g ) / Carbohydrate 0,12 g ( of wich 
sugar 0,12 g ) Protein 3.15 g / Fiber 5.69 g / salt 0.69 g


