
 

FORMAGGIO 
AL TARTUFO
TRUFFLED CHEESE

CODICE PRODOTTO: 24351
PRODOTTO: Formaggio composto da latte ovino e vaccino e fette di 
tartufo estivo  ( Tuber aestivum Vitt. ) 
 
PESO NETTO: ca. 180 g.
COLORE: Formaggio morbido con evidenti fette di tartufo estivo 
( Tuber aestivum Vitt. )

INGREDIENTI: Latte e latte ovino pastorizzati, tartufo estivo ( Tuber 
aestivum Vitt. ) 1%, acqua, aroma, sale, caglio, fermenti latticici vaccini.  
Contiene: latte.  Può contenere tracce di frutta a guscio e anidride 
solforosa. 

MODALITÀ DI UTILIZZO: Pronto da usare tagliato a fette da solo o 
per farcire sandwiches, pan brioches, e focacce salate da servire come 
spuntino o antipasto. Ottimo anche sciolto per la preparazione di primi 
piatti, risotti e crostini caldi. 
SAPORE: Gusto delicato tipico dei formaggi misti arricchito dal sapore 
di tartufo estivo ( Tuber aestivum Vitt. ) 

TEMPI DI CONSERVAZIONE: 6 mesi. 
Conservare a temperatura + 0 / + 6 C°
VALORI NUTRIZIONALI PER 100 g: Energia 1525 Kj 368 Kcal /Grassi 
32,3 g ( di cui saturi 8,2) /Carboidrati 0  g (di cui zuccheri 0 g ) /Sale 
1,08 g / Umidità sulla stostanza magra 62,2% / Grasso sul secco 53,9 g

ITEM CODE: 24351  
PRODUCT: Cheese made of cow and sheep milk with slices of summer 
truffle (Tuber aestivum Vitt.)

NET WT ca. 180 g. / 6,34 oz
COLOR: Soft chees with notes of summer truffle 
( Tuber aestivum Vitt. ) 
INGREDIENTS: Pasteurized milk and sheep’s milk, summer truffle 
(Tuber aestivum Vitt.) 1%, water, flavoring, salt, rennet, vaccine lactic 
ferments. Contains: milk. May contain traces of nuts and sulphites.

USEFULL INFORMATIONS: Ready to use, cut into slices for the pre-
paration of  sandwiches, pan brioches and savory buns to serve as a 
snack or appetizer. Also cooked  for: first courses pasta, rice and warm 
“ bruschetta “.
TASTE: Deticate taste tipical of  mixed milk chesse enriched by the 
flavor of summer truffle.
PRESERVATION: 6 Months. 
Store at temperature +0/ + 6 C° 
AVERAGE NUTRITIONAL VALUES PER 100 g: Energy 1525 Kj 368 Kcal / 
Fat 32,3 g (of wich satured 8,2 g ) / Carbohydrate 0  g ( of wich sugar 
0 g ) / Salt 1,08 g / Humidity on lean substance 62.2% / Fat on dry 
matter: 53.9 g


