COFANETTO REGALO
"SALI AL TARTUFO®

Gift casket “ TRUFFLED SALTS “
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CODICE PRODOTTO: 24730

PRODOTTO:

Cofanetto regalo contenente un tris di sali selezionati con tartufo
bianco ( Tuber magantum Pico ), tartufo nero ( Tuber melanosporum
Vitt. ), tartufo estivo ( Tuber aestivum Vitt. )

PESO NETTO: Ogni vaso contiene 30 g
CODICE A BARRE: 8056324990963

COLORE:
Sali di diverse colorazioni ( rosa, cristallino e grigio leggero ) con evi-
denti pezzetti di tartufo.

INGREDIENTI :

Sale rosa dell’ himalaya con tartufo bianco: Sale rosa dell’Himalaya, tar-
tufo bianco ( Tuber magnatum Pico ) 1% ( che corrisponde al 4% di
tartufo fresco ) , aroma.

Diamanti di sale con tartufo nero: Diamanti di sale di Halite, tartufo nero
( Tuber brumale Vitt. ) 1% ( che corrisponde al 4% di tartufo fresco ),
aroma.

Sale di sicilia grezzo con tartufo estivo:

Sale di sicilia %rezzo, tartufo estivo ( Tuber aestivum Vitt. ) 2% ( corri-
spondente al 8% di tartufo fresco ), aroma.

MODALITA DI UTILIZZO:

Usare preferibilmente a crudo su tutti i tipi di pietanze che non siano
state salate preventivamente. Ideale per salare carni, pesci e vedure
grigliate e bollite.

SAPORE: Grande sapidita caratterizzata dal tipico profumo di tartufo.

TEMPI DI CONSERVAZIONE: 24 mesi — temperatura ambiente
Sonservare a temperatura ambiente lontano da fonti di luce e calore
irette.

VALORI NUTRIZIONALI PER 100 g:
Energia 5.98 Kj 1.44 Kcal /Grassi 0.01 g ( di cui saturi 0 g ) /Carboidrati
0.02 g ( di cui zuccheri 0.02 g )/ Proteine 0.18 g / Sale 94.30 g

ITEM CODE: 24730

PRODUCT:

Gift casket composed by a selected tris of salt with white truffle

( Tuber magnatum Pico ), black truffle ( Tuber melanosporum Vitt. ),
summer truffle ( Tuber aestivum Vitt. )

NET WT each jar contains 35 g/1,05 oz
EAN CODE: 8056324990963

COLOR:
Salts of different colors (pink, crystalline and light gray) with oevident
pieces of truffle.

INGREDIENTS:

Himalayan salt with white truffle: Himalayan salt, white truffle ( Tuber
magnatum Pico ) 1% ( corresponding to the 4% of fresh truffle ), flavor.
Salt diamond with black truffle: Halite salt diamond, black truffle

( Tuber brumale Vitt. ) 1% ( corresponding to 4% of fresh truffle ), fla-
vor.Crude sicily salt with summer truffl: Crude Sicily salt, summer
truffle ( Tuber aestivum Vitt. ) 2% ( corresponding to the 8% of fresh
truffle ), flavor.

USEFULL INFORMATIONS:
Preferably use raw on all types of food that have not been previously
salted. Ideal for salting meat, fish and vedure grilled and boiled

TASTE: Salty taste characterized by the tipical truffle flavaur.

PRESERVATION: 24 months room temperature. tore at room tempera-
ture far from direct light and heat sources.

AVERAGE NUTRITIONAL VALUES PER 100 g:
Energy 5.98 Kj 1.44 Kcal/ Fat 0.01 g (of wich satured 0 g )/ Carbohydrate
0.02 g (of wich sugar 0.02 g )/ Protein 0.18 g/ salt 94.30 g



