
COFANETTO REGALO 
"SALSE BARBECUE 
AL TARTUFO"  
Gift casket “ TRUFFLED BARBECUE SAUCES“ 

CODICE PRODOTTO: 24732
PRODOTTO: 
Cofanetto regalo contenente: Curry con tartufo bianco  – 1 VASO  35 G
Salsa barbecue con tartufo nero  – 1 VASO  35 G
Ketchup con tartufo estivo – 1 VASO 35 G
PESO NETTO: Ogni vaso contiene 35 g
CODICE A BARRE:  8056324990987
COLORE: 
Curry con tartufo bianco: Colore senape con evidenti fettine di tartufo bianco. 
Salsa barbecue con tartufo nero: Colore rosso con evidenti pezzetti di tar-
tufo estivo.  
Ketchup con tartufo estivo: Colore rosso con evidenti pezzetti di tartufo 
estivo. 
INGREDIENTI: 
Curry con tartufo bianco: Curry 98,5% (Acqua, zucchero, passata di pomodoro, 
aceto di alcool, amido modificato, mela, spezia curry, sale, salsa di soia (acqua, 
soia, frumento, sale), spezie, addensanti: gomma di guar, gomma di xantano), 
tartufi bianchi 1,1%: Tartufo Bianchetto (Tuber Borchii o Albidum Pico) 1%, Tartu-
fo Bianco (Tuber Magnatum Pico) 0,5%, aroma
Salsa barbecue con tartufo nero: Barbecue 98% (Passata di pomodoro 29%, 
aceto di alcool, zucchero, melassa, acqua, amido modificato, sale, spezie, 
aglio, addensante gomma di xantano, aroma di affumicatura, aroma), tartufi 
neri 3%: tartufo moscato (Tuber brumale Vitt) 2%, tartufo nero (Tuber mela-
nosporum Vitt) 1%, aroma.
Ketchup con tartufo estivo: 
Ketchup con tartufo estivo : Ketchup 98% (Pomodori 148g per 100g di pro-
dotto, aceto di alcool, zucchero, sale, spezie ed estratti di erbe aromatiche: 
contiene sedano, spezie), tartufo estivo 3% (Tuber aestivum Vitt), aroma.
MODALITÀ DI UTILIZZO: 
Curry con tartufo bianco : Condimento pronto da usare sia da solo che come 
integratore del tartufo fresco.Condimento per riso, grigliati, sformati o bolliti 
di carne verdure e pesce. 
Salsa barbecue con tartufo nero: Condimento pronto da usare sia da solo 
che come integratore del tartufo fresco. Condimento per secondi piatti e 
carni grigliate.
Ketchup con tartufo estivo: Condimento pronto. Condimento per secondi 
piatti e fritture di carne, pesce e verdure. 
SAPORE: Il tipico gusto di tartufo conferisce a questi prodotti una straordi-
naria aromaticità. 
TEMPI DI CONSERVAZIONE: 24 mesi – temperatura ambiente
Conservare a temperatura ambiente lontano da fonti di luce e calore dirette. 
Una volta aperto, riporre in frigorifero a temperatura 0/+4 C° ed utilizzare 
entro qualche giorno. 
VALORI NUTRIZIONALI PER 100 g: 
Curry con tartufo bianco: Energia 1063 Kj   259 Kcal/Grassi  25,9 g ( di cui 
saturi 3,7 g ) Carboidrati 0,2  g ( di cui zuccheri  0,2 g ) Proteine 3 g/Fibre 6,1 
g/Sale 0 g
Salsa barbecue con tartufo nero: Energia y 932 Kj  227 Kcal Fat 22,1 g ( di 
cui saturi 3,2 g ) Carboidrati 0,1 g ( di cui zuccheri  0,1 g ) Proteine 3,5 g/Fibre 
6,3 g/Sale 0 g
Ketchup con tartufo estivo: Energia 1769 Kj   430 Kcal/Grassi 45,9 g  ( di cui 
saturi 6,9 g ) Carboidrati 0,1  g ( di cui zuccheri 0,1 g ) Proteine 2,2 g/Fibre 
4 g/Sale 0 g

ITEM CODE: 24732  
PRODUCT: 
Gift casket containg: White truffle curry – JAR 35 G - Barbecue sauce with 
black truffle – JAR 35 G - Ketchup with summer truffle – JAR 35 G
NET WT each jar contains 35 g/1,23 oz   
EAN CODE:  8056324990987
COLOR:
White truffle curry: Mustard in the colourwith notes of white truffle slices.
Barbecue sauce with black truffle: Red in the colour with notes of summer 
truffle pieces
Ketchup with summer truffle: Red in the colour with notes of summer 
truffle pieces.
INGREDIENTS:
White truffle curry: Curry 98.5% (water, sugar, tomato puree, alcohol vi-
negar, modified starch, apple, spice curry, salt, soy sauce (water, soybe-
ans, wheat, salt), spices, thickeners: guar gum , xanthan gum, white truffles 
1,1%: Bianchetto Truffle (Tuber borchii or albidum Pico) 1%, White Truffle 
(Tuber magnatum Pico) 0,1, flavor. Contains: soy and gluten
Barbecue sauce with black truffle: Barbecue 98% (29% tomato puree, al-
cohol vinegar, sugar, molasses, water, modified starch, salt, spices, garlic, 
thickener xanthan gum, smoky flavor, aroma), black truffles 3%: winter truf-
fle (Tuber brumale Vitt) 2%, black truffle (Tuber melanosporum Vitt) 1%, 
aroma.
Ketchup with summer truffle: Ketchup 98% ( tomato 148 g per 100 g of 
product, alcohol vinegar, sugar, salt, spices and extracts of herbs: contains 
celery, spices ), summer truffle ( Tuber aestivum Vitt. ) 3%, flavor.
USEFULL INFORMATIONS:
White truffle curry: Ready to use. Use a condiment for rice; grilled, baked 
or boiled  meats, fish, or vegetables
Barbecue sauce with black truffle: Ready to use. Use a condiment for se-
cond dishes and grilled meats.  
Ketchup with summer truffle: Ready to use. Use a condiment for main 
dishes and fried of meat, fish and vegetables.
TASTE: The typical truffle flavor gives these products an extraordinary har-
mony.
PRESERVATION: 24 months room temperature. tore at room temperature 
far from direct light and heat sources. 
Once opened keep in the fridge at temperature 0/+4 C° and use within 
few days.
AVERAGE NUTRITIONAL VALUES PER 100 g:
White truffle curry: Energy 1063 Kj   259 Kcal/Fat 25,9 g (of wich satured 
3,7 g ) Carbohydrate 0,2 g (of wich sugar 0,2 g ) Protein 3 g/Fiber 6,1 g/ 
salt 0 g
Barbecue sauce with black truffle: Energy 932 Kj   227 Kcal/ Fat 22,1 g 
( of wich satured 3,2 g ) Carbohydrate 0,1 g ( of wich sugar 0,1 g ) Protein 
3,5 g/Fiber 6,3 g/salt 0 g
Ketchup with summer truffle: Energy 1769 Kj   430 Kcal/ Fat 45,9 g ( of 
wich satured 6,9 g ) Carbohydrate 0,1  g (of wich sugar 0,1 g ) Protein 2,2 
g/Fiber 4 g/ salt 0 g


